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EL DIOXIDO
oe Cloro

NUEVO PRODUCTO
CONSIDERADO EL
MEIOR CONSERVADOR
DE ALIMENTOS

. por RODRIGO MOYA
(Extractado de ‘‘Técnica Pesquera’)

Conservacion sin riesgos.

Se vende ya en México el dibxido de
cloro, sin duda el mejor conservador
para alimentos que se encuentra en el
mercado.

‘En concentraciones del S por ciento-

para ser disuelto en grandes volimenes
de agua, es un producto que muy

_ pronto sustituira al bisulfito de sodio y
a otros varios productos, actualinente
prohibidos o en desuso en la actividad
pesquera. - 5

Tal vez usted no lo sepa, pero si vive "

v

‘®n una ciudad de tamafio mediano a
grande, donde el abastecimiento de
agua y alimento representa ciertos pro-
blemas, usted ingiere diariamente con
los alimentos pequeflisimas porciones
de substancias quimicas producidas y
controladas por el hombre. Estas subs-
tancias —agregadas a los alimentos y
el agua— le ayudan a mantener su sa-
lud al evitar infecciones bacterianas, y
-contribuyen ademads a eliminar olores
desagradables. Sin embargo, la cosa no
es tan facil. El explosivo incremento
de la poblacion en todo el mundoy la
transformacidén no siempre razonable
de los sistemas naturales por el hom-
bre, hacen que cada dia sea mas dificil
mantener en el agua y en los productos
alimenticios un optimo nivel de higie-
ne y seguridad. ‘

Por ello, cada dia es mas complica-
do, especialmente en los grandes cen-
tros de consumo, mantener a raya a los
millones de bacterias que viven y se

reproducen en los alimentos y en ‘el
agua que utiliza la gente. Hasta hace
un par de siglos, muchas de las grandes
epidemias que asolaban naciones ente-
ras se debian sencillamente a la inges-
tiobn frecuente de alimentos o agua
contaminada. Aun en nuestro tiempo,
en las regiones mds desfavorecidas del
planeta, millones de nifios mueren por
disenterias, los adultos tienen un pro-
medio de vida extremadamente bajo, y
no hay ser humano que escape a enfer-
medades ciclicas originadas por ali-
mentos o aguas plagadas de una gama
increible de pequefios y malignos seres
microscopicos.

Cada dia es necesario buscar nuevas
substancias que permitan un control
masivo y eficiente de los alimentos y el
agua. Muchos compuestos quimicos
han servido por algin tiempo, petro
después se descubre que los gérmenes

creaban resistencia, o que la substancia-

afectaba léntamente la salud humana.

Tal es el caso, por ejemplo, del bisulfi-
to de sodio, una substancia por todos
conocida en la industria pesquera, ya
que con ella se tratan pescados y ma-
riscos antes del consumo. El camaron
que México exporta estaba hasta hace
poco invariablemente tratado con solu-
ciones muy diluidas de bisulfito de so-
dio, mejor bactericida que el cloro y
otras substancias similares. Pero recien-
temente, la Administracion de Alimen-
tos y Drogas de los Estados Unidos
prohibi6é perentoriamente el uso de bi-
sulfito de sodio. ;La razén?: prolon-
gadas y delicadas pruebas demostraron
que el bisulfito de sodio dejaba en el
organismo un residuo acumulativo de
compuestos azufrosos, nocivos para la
salud. Por lo tanto, desde septiembre
de este afo cualquier lote de produc-
tos pesqueros que.haya sido tratado
con bisulfito de sodio sera rechazado si
pretende pasar la frontera norteame-
ricana.
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;- 8in embargo, en México, coino en
Estados Unidos y los’paises més avan-
zados de Europa, existe ya un com-

puesto quimico que puede suplir con”

ventaja a cualquier bactericida. Se tra-
ta del dioxido de cloro, que desde ha-
¢e afios se usa como poderoso agente
antimicrobiano en la purificacion. de
aguas potables y en 1z industria de los

alimentos, pero que recién ahora se in-

- troduce en la actividad pesquera,
:Qué es el didxido de cloro?
El didxido - de cloro, cuya férmula

qufmica es C 102, es un compuesto de
‘oxigeno y.cloro, combinados estable-

mente como bidxido de cloro. Es ca-.

pdz de destruir toda clase de hongos
microscodpicos y bacterias. Su accioén es
més fuerte que la del cloro, elemento
usado en todo el mundo para reducir o
inhibir los procesos bacterianos en el
agua destinada para use humano. Sin
embargo, a diferencia de aquel, no se
disipa lentamente, sino que tiene un
gran poder residual. En su forma in-
dustrial se presenta como una solucién
acuosa, ficilmente manejable, capaz de
resistir largos perfiodos de almacenaje
“.sin alteracién ninguna. Su peso espe-
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cifico es casi idéntico al del agua, con
la que se mezcla totalmente; no tiene

.sabor ni olor ni es corrosivo a los meta-

les. Su accidn germicida es mésintensa
que la de otros compuestos, es total-
mente inocuo para el organismo huma-
no, y no altera en lo mis minimo el
sabor y la calidad ‘de los productos ali-
menticios sobre los que se aplica. *
Con tantas ventajas,
dioxido de cloro no se usd desde’ antes

en la industria alimenticia en general y

en la pesquera en particular? Resulta
que en su estado natural, el didxido de
cloro es sumamente inestable, dificil

_de manejar y explosivo en ciertas cir-

cunstancias, Los hombres de. ciencia

conocfan desde hace mas de vemte-
afios las caracterfsticas germicidas de-

este veleidoso compuesto, pero a pesar
de costosos y largos experimentos, no

se¢ lograba un método que lo estabili- -

zara para hacerlo de facil uso. Una
compafifa quimica norteamericana in-

sistid durante doce afios hasta que lo-
gro ~producir una sustancia estable,

facil de manejar y aplicar, a partir del

bidxido de cloro. Se trataba, justamen- -

te, del bidxido de cloro, cuyo nombre
de patente originai es el de Anthium

.. Dioxide, Las ventajas de esta sustancia

por qtié el

son casi prodigiosas, y. rebasan las de
todos los compuestos similares ante-
riores. No pode‘mos exterrdernos en la
gran variedad de usos que tiene en la
actualidad el dioxido de cloro en muy
diversos campos, pero por la importan-
cia que este compuesto estd llamado a
tener en la industria pesquera mexica-
na, damos una breve relacidon de las
aplicaciones que puede tener en este
terreno, -

Como actiia el C 102-

Para usarse en productos pesqueros
de alta calidad, el didoxido de cloro re-
sulta el compuesto ideal: es insaboro,
incoloro, y no es téxico. Elimina com-
pletamente hongos y bacterias, y gra-
cias a su poder residual su accidn se
extiende mis alld-del momento de la
aplicacion, ejerciendo efectos bacteri-
cidas durante todo el tiempo que el
alimento se conserva. No cambia el sa-
bor de los productos ni les altera sus
prop1e dades. Como actia por oxigena-
cidn —no por clorinizacién, como el
cloro— su efecto incide dlrectamente
sobre la estructura celular de los mi-
croorganismos, destruyéndolos sin que
puedan crear inmunidad. En efecto,
una particularidad del dibxido de cloro
estabilizado es que se fija y se absorbe
en las superficies celulares. Este feno-
meno le permite penetrar a las estruc-
turas fundamentales de los organismos,
y destruirlos completamente, al acele-
rarles el metabolismo mediante la libe-
racion de oxfgeno. De esta manera, el
didxido de cloro destruye salmonelas,

-bacterias coliformes, estafilococos, y

hongos,

-Ademds, ataca los microorganismos
gue producen los malos olores en plan-
tas de procesamiento de alimentos.
Para tratar un millén de litros de agua
y eliminar todo microorganismo noci-
vo, basta aplicar de 10 a 20 litros de
didxido de cloro al 5 por ciento.

Este dato nos ilustra sobre. su po-

‘tente capacidad germicida.

.El'diiniido de cloro en la Pesca.

El dibxido de cloro se usa en Méxi-
co como preservativo en la industria
fresera. Mucha fresa mexicana que se
consume en el extranjero ha sido sutil-
mente rociada de dioxido de cloro, lo
que asegura que no tenga fongos ni
bacterias, ni las desarrolle durante el

_transporte y la conservacion. En la in-

dustria avicola, el didxido de cloro es

-vital: muchas salas de incubacion de

las plantas modernas son . aspersadas
automéiticamente con dioxido, y asise

-evita la proliferacion de los microorga-

nismos que antes limitaban el aviva-
(PASA A LA PAG. 64)
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ESTUDIO DE LA REALIDAD......(Viene

El andlisis general de la realidad actual de nues-

tra acuicultura lleva a las 51gu1entes conclusiones par-
ciales:

i

.
e

La acuicultura en el Perdi estd llamada a contri-
buir sustancialmente al. abastecimiento alimen-
tarioy a 1a economia del Pafs, que exhibe con-
diciones naturales de excepcidn para lograr esta

finalidad.

Muchos ‘de los fracasos en repetidos intentos

sobre acu1cu1tura que se han llevado a cabo, se

deben a la imagen indebidamente sunphﬁcada a
los problemas inherentes a esta actividad, ima-
gen que frecuentemente lleva a la accion pres-

~cindiendo del adecuado conocimiento que.sblo

puede provenir de investigaciones apropiadas y
planes pilotos.

.Para lograr el adecuado cono_cimiento a que se

refiere el parrafo anterior,-asi como impartirlo
mediante los nnprescmdlbles programas de ex-
tension, el entrenamiento de personal a todos
los mveles debe tener Ia més alta prioridad.

Debido a que en la actualidad diversas insti-
tuciones se dedican a la investigacibn en acui-
cultura, es.necesario, a fin de evitar duplicida-

‘des y obtener el mejor provecho de los estudios
.que se realizan o proyectan, una estrecha coor-

dinacién de los programas y- la estandarizacibn
de los métodos fisicos, qufmlcos biologicos y
estadisticos.

Dos factores limitan principalmente el desarro-

" llo de la piscicultura en éstanques, tanto en la

Sierra como en la Selva, tal como hoy se viene
realizando: la carencia de suficiente cantidad de
alevinos y el alimento.

En el primer caso se debe tomar el ejemplo de

de la Pdg. 7)

| )

la-avicultura: reconociendo la existencia de un
amplio mercado potencial en el Peri, la avicul-
tura no ‘‘despegd’’ sino cuando se soluciond el
problema de proveer con pollitos recién nacidos
a las granjas, Paralelamente, lo que debe y pue-
de hacerse primero para la extensidon de la pisci-
cultura en estanques es crear establecimientos,
estatales o privados, de gran capacidad, para
producir exclusivamente alevinos (truchicultu-
ra) o estabulacién de los mismos (peces amazo-

-nicos), contando con la correspondiente capaci-
- dad de distribucién. |

El problema de la alimentacidn masiva debe ata-
carse al mismo tiempo, en procura de alimentos
nutritivos de bajo costo, utilizando en lo posi-
ble desechos orginicos u otros materiales de f4-
cil disponibilidad regional; las investigaciones en
este sentido son de urgente necesidad.

Las investigaciones limnolbgicas, sobre lo que
alin se ha hecho muy poco, son de singular im-
portancia para proceder con criterio cientifico
al cultivo de las aguas naturales y represas.

Deben estudiarse seriamente las posibilidades de
uso de cercos de red y otros materiales para la

_ acuicultura en- cuerpos de agua naturales leni-

ticos y atin en el mar, ya que as{ podria llegarse
a mantener densas poblacxones de peces o crus-
ticeos a un costo de produccidon comparativa-
mente bajo, asi como lo muestra la experiencia

. de otros paises Por otra parte, debe.ensayarse

1gua1m§nte el cultivo de peces y crustaceos en
cajas dentro de las aguas corrientes, como pe-
queiios rios, canales de irrigacién, etc. .

El estudio de la patologia de las especies de
cultivo, iniciado en el Peri muy recientemente,
asf como el control sanitario, son de obvia im-
portancia para el desarrolio de nuestra acuicul-
tura,

v

EL  DIOXIDO......( V:ene de la Pdg. 36)

miento “de los huevos hasta en un
409/o.

- Las disoluciones aconsejadas para el
uso en la pesca, cambian segin el obje-
tivo. Para lavado de camardén bastan $
partes por millén de diéxido de cloro
al S por ciento aplicado en el agua,
Pero para lavado de equipos que pue-

den esconder residuos en los mis pe-

quefios intersticios, se recomiendan so-
- lucionies més altas, del orden de 1000
partes por millon. Las botas y guantes
de los-operarios, las bodegas de los bar-
cos, las mesas de procesado, los instru-
‘mentos y hasta las mands de los traba-
“jadores, pueden tratarse con d10x1do de
cloro aplicado en proporciones preci
‘sas, para liquidar la proliferacion bac;
teriana. Este compuesto- sustituye con

‘inumerables ventajas al blsulﬁto de so-
dio y al cloro, ya que es un 160 por

ciento més potente, 10 veces més esta-

ble, no afecta el medio,.y se almacena
y maneja facilmente,

En México se distribuye ya este ver-
satil quimico en una concentracion es-
tabilizada al 5 por ciento, lo que es tan
novedoso como ventajoso. A partir de
la formula original, la compafiia mexi-
cana “Representaciones G.A.B.” distri-
buye la Gnica presentacion dél com-

-puesto que acta dptimamente y con’

gran rendimiento en la conservacién ‘de
alimentos. Otras presentaciones con
distintas concentraciones no corres-
ponden a la. féormula original que'tan-
tos experimentos y afios llevd conse-
guir. Algunas son al menos del 5 por

64 INVENTARIg
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P Toductos alimenticios,

ciento ¥ no act@an con la energia nece-
saria ademais de que a final de cuentas
son més caras. A méas de 5 por ciento,
el didxido de cloro no se puede ni si-
quiera envasar porque se convierte en
un producto altamente inestable, in-
clusive explosivo. Asf pues, la féormula
que -distribuye. ‘‘Representaciones

G.AB.” es la equivalente al original

Anthium - Dioxide, el preservatlvo més
eﬁcaz ‘¢ontra hongos y bacterias de los
actualmente
en: el mercado. Los mismos represen-
tantes, con oficinas en la ciudad de
México, dan toda la asesorfa para el
uso del dioxido de cloro, el germicida
que en poco tiempo estari presente en
los mejores productos de los mares me-
xicanos.



	00000001
	00000002
	00000003
	00000004
	00000005
	00000006
	00000007
	00000008
	00000009
	00000010
	00000011
	00000012
	00000013
	00000014
	00000015
	00000016
	00000017
	00000018
	00000019
	00000020
	00000021
	00000022
	00000023
	00000024
	00000025
	00000026
	00000027
	00000028
	00000029
	00000030
	00000031
	00000032
	00000033
	00000034
	00000035
	00000036
	00000037
	00000038
	00000039
	00000040
	00000041
	00000042
	00000043
	00000044
	00000045
	00000046
	00000047
	00000048
	00000049
	00000050
	00000051
	00000052
	00000053
	00000054
	00000055
	00000056
	00000057
	00000058
	00000059
	00000060
	00000061
	00000062
	00000063
	00000064
	00000065
	00000066
	00000067
	00000068

