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La Soberania sobre las DOSCIENTAS Mi-
LLAS de nuestro mar territorial , encuentra mar-
cada justificacion en los aspectos cientificos y juri-
dicos; siendo la geografia, la geologia, oceanografia,
y biologia, materias principales para fundamentar
el por qué, el Peru desde el 10. de Agosto de 1947
Iegaliza el complemento de su territorio, o mar te-
rritorial; el mismo que se extiende desde el limite
superior de la pleamar hasta 200 Millas mar afuera.

Geograficamente, el Peri ubicad o entre la lati-
tud 0Q y 180 Sur y entre 689 y los 820 de longitud
Oeste, se presenta dividido de Oeste a Este en tres
regiones naturales: Costa, Sierra y Selva; cada una
de estas regiones tan diferentes una de otra, en su
suelo y clima que influyen tan poderosamente en
los pobladores que [a habitan, creando una ideosin-
cracia propia, con un denominador comin cuatl es
el gran carifio por su patria: El Perq,

Ampliando el aspecto geogrifico, es necesario
hacer notar, que la region de la costa, faja estrecha
y drida, banada por el océano Pacifico, cuyas aguas
frias transportadas por la corriente marina, llamada
en un principio de Humbold, hoy denominada con
justa razon ‘‘Corriente Peruana”, le da el clima y
las caracteristicas propias compensando su aridez
con la gran productividad biologica que es incre-
mentada por el aporte en nutrientes de los rios que
desembocan en el mar.

Con el mismo criterio de la geografia, el mar
territo-ial se subdivide en dos grandes regiones:

—  Litoral y Oceanica
— La region litoral, va desde el limite de la alta
marea hasta donde es posible la actividad na-
tural llamada fotosintesis, es decir donde los rayos
solares inciden en la flora marina fija en el fondo,
produciendo por lo tanto una alta y variada con-
centracion de especies. Es la Zona mas variada e
inestable en cuanto a sus caracteres fisicos, quimi-
cos ¥ dinamicos y los seres que 1a habitan son tam-
bién de lo mas variado y heterogéneo. En efecto,
los organismos se concentran, se distribuyen y se
desarrollan en funcion de las caracteristicas del
medio que la circunda y entonces la infinita com-
plejidad de los fenomenos naturales engendran una
multitud de interacciones. Evidentemente, el fondo
del mar estd recubierto de sedimentos o sea: are-
nas, guijarros, fangos o limos y en las orillas_de
nuestro mar se extienden las rocas que provienen
de los contrafuertes de la cordillera andina ¥ mds
alla del litoral continental, las rocas forman Islas de
mayor o menor extension, destacando en nuestro
medio las siguientes: Isla 1.obos de Tierra, Lobos
de Afuera, Macavi, Guafape, Santa, Tortugas, Cu-
lebras, Don Martin, Masorcas, Pescadores, San Lo-
renzo, Pachacamac, Asia, Chincha, San Gallan, etc.
caracterizadas por ser centros de aves y lobos mari~
nos.

En el aspecto biologico, los organismos mari-
nos que viven ya fijos, ya libres, tanto en el fondo
o en aguas libres se encuentran establecidos por
factores que determinan la localizacion y distri-
bucion de las especies. Como factores principales
podemos mencionar los siguientes:

a) La profundidad
b) La naturaleza de los substratos o fondos
¢} Las caracteristicas de las aguas del mar deter-
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minadas por las condiciones: fisicas, dindmi-
cas, y quimicas. o

- d) Las condiciones de nutricion

., e) Las propiedades de las interacciones de los or-
ganismos. Todos estos factores son estudiad os
por la ciencia denominada “Oceanografia’.

Particularmente el complejo biologico perua-
no, abarca todo el conjunto de especies vegetales y
animales que constituyen la expresion de todg la
vida orgénica en el ambiente de nuestro mar; sien-
do el plancton o conjunto de organismos micros-
copicos vegetales y animales en suspension, el pri-
mer eslabon de la cadena alimenticia de los anima-
les mds organizados como: moluscos, crustaceos,
peces, aves, mamiferos marinos, etc. que habitan a
lo largo y ancho de nuestro mar territorial y que
son los pilares de la Doctrina de las Doscientas Mi-
llas, ya que son necesarios ‘‘reservarlos, protegerlos
y utilizarlos, con el fin de promover al maximo el
desarrolio de nuestra economia, elevando de esta
manera los niveles de vida del Pueblo Peruano’’.

Ademas de los recursos nombrados, contamos
con una ingente cantidad de riquezas minerales en
su suelo y subsuelo, esperando que en un futuro
muy proximo sean explotadas racionalmente.

En cuanto a los recursos pesqueros, se ha lle-
gado a distinguir de acuerdo a su aprovechamiento
en: pesca industrial y pesca para consumo humano
directo. En lo referente a la pesca industrial, el
recurso anchoveta ha sido es y serd fuente de divi-
sas para el Tesoro Pablico, mientras tengamos fren-
te a nuestra costa en condiciones normales, la co-
rriente fria del Pera.

Referente a la pesca de consumo humano di-
recto, contamos con una gama de especies Ictiolo-
gicas aprovechables como son: atdn, barrilete, bo-
; nito, pez espada, cachema, caballa, mero, cabrilla,
LR robalo, suco, cojinoba, congrio, corvina, doncella,
. . sierra, lenguado, merluza, machete, sardina, pinta-
- ' dilla, jurel, tollo, etc. Los cuales ademas de ser ex-

pendidos al estado fresco, también lo son al estado:

congelado, enlatado y salado; utilizando principal-

mente para estas industrias las especies atin, barri-

, lete, bonito, machete, sardina, tollo y merluza. Es-

- ta dltima se destaca por la abundancia que existe
. en nuestro mar, después de la anchoveta.

O ) Podemos mencionar otros recursos pesqueros
- . de importancia insospechada y que son explotados
, todavia incipientemente como: los pecten o con-
chas, caracoles, choros, machas, lapas, ostiones,
cangrejos, langostas, langostinos, etc.
Asimismo existen los mamiferos acuaticos re-

‘ presentados por ballenas de dientes y de barbas y
O : lobos marinos.
; Entre la vegetacion marina tenemos variedades
. de algas, tanto microscépicas como macroscopicas.
) . ' . Los paises industrializad os extraen de las algas dife-

rentes productos como: agar-agar, carragenina,

alginatos, sazonadores, proteina, etc. v
_ Sin lugar a duda, el Peria también esti inten-
e - . sificando la industrializacion de los recursos acuati-
* Por:Ing.Enrique TelloRibjas .. .~ cos y dia a dia brega el sector publico pesquero
- . Colaboracion de la Oficina Regional- - - representad o por el Sefior Ministro General de Divi-
. Zona V—Piura - sion EP. JAVIER TANTALEAN VANINI, porque
o STl se aproveche racionalménte las riquezas que en sus
aguas guarda nuestro mar territorial.
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