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PESQUERIA

La riqueza icticola de nuestro litoral.

Por EL, DrR. ALBERTO GONZALEZ ZGRIGA.

AS aguas peruanas de rios, lagos,

lagunas y mares son bastante car-

gadas de sales minerales. Ya he-
mos ofrecido datos sobre nuestras aguas
marinas donde el plankton se haya mag-
nificamente acompafiado de sodio, mag-
nesio, iodo, vanadio, potasio, cobre, fos-
foro, ete.

Decir el ‘“caudal de las aguas’’ o el
““capital de las aguas’ en el sentido eco-
némico comereial no es aventurado, ya se
trate de riqueza potencial o en explota-
¢ién,

Con los variados minerales, viviendo a
sus expensas, estdn los peces. Forman una
riquisima y antigua fauna, tan antigua
como que Garcilaso de la Vega en sus cé-
lebres Comentarios Reales, hace referencia
a tan prodigioso stock,

Este primer gran cronista mestizo en-
contrd los indicios sobre la antigiiedad de
la pesca en el Perd, recorriendo templos
y antiguas fortalezas. A tenor de estos
datos, en nuestro pais se pesca desde hace
cientos de afios, antes de la llegada de los
conquistadores, espafioles.

Los muros de los grandes santuarios ¥
las imégenes se encuentran decoradas con
motivos icticolas que no dejan lugar a du-
das: hermosos peces y sus medios de pes-
ca sirven de motivos ornamentales. Asi
aparece la imagen de Huiracocha en el
templo de Pachacdmac ornamentada con
imégenes de peces.

A lo largo de nuestra regién costanera
se encuentran recuerdos de estas edades
viejas del pescado. En el norte, entre Tum-
bes y Puerto Pizarro se ha descubierto, por
el expedicionario especialista Roberto E.
Coker, un gran cementerio de mariscos:
conchas de ostras etc. La cantidad es ver-
daderamente fantéstica; se trata de haeci-
namientos gigantescos; que son prueba de
que los antiguos peruanos consumian en
basta escala alimentos marinos.

Hallazgo significativo dentro de estos
descubrimientos, son redes, anzuelos, cor-
deles y otros aperos, en su mayoria traba-
Jados con fibra de algodén. Sin duda al-
guna, han sido usados por nuestros ante-
pasados que habitaron las regiones cerca-
nas al mar. '

8i tiene Ud. dudas sobre las cantidades de abono que debe emplear y la forma de hacer-
lo, consulte a nuestra Seecién Téenica, que le informari gratuitamente.
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Es muy conocida la leyenda de los
‘“Chasquis’’, sorprendentes correos huma-
nos, que transportaban encomiendas dife-
rentes, y entre otros articulos, pescado
fresco de nuestro litoral maritimo a la
Ciudad Imperial del Cuzco; unos 470 ki-
I6metros, a vuelo de pajaro, entre Bahia
de la Independencia y Cuzco-

Esta comprobado, pues, que desde hace
mucho tiempo se consume pescado entre
nosotros. Sin embargo, la industria pes-
guera no se incrementd con la llegada de
los espafioles, sino que sufrid, por el con-
trario, un colapso.

En la actualidad pese a que nos vamos
dando cuenta del gran valor que repre-
senta la pesqueria, todavia no estamos, ni
con mucho conceder, a la altura de otros
paises. Mantenemos, en varios aspectos
nuestra vida econémica primitiva, que vi-
ve como sombra de una industria primiti-
va también.

Mar opulento con pesca y consumo pobres.

Duefios de una extensa y poblada region
maritima, nuestro pais es un consumidor
pobre de pescado. El volumen de pesca.

BoLeTiN pE LA COMPANIA
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tanto para la alimentacién humana como
para la jndustria es bajisimo. Ultimamen-
te, la pesca en nuestras aguas e importa-
e¢ién arrojan 14 millones de kilogramos
anuales de pescado.

Si repartimos esta cantidad entre un su-
puesto, mereado de consumo, equivalente al
total de nuestra poblacién, considerando
a ésta de 7 millones de habitantes, cada
poblador apenas tendria para si una ra-
¢ién diaria de 7 gramos de pescado: una
bagatela; 2 kilogramos 555 gramos anual-
mente .

La minucia es una cifra irreal, aparen-
te, de deduccién. Pues tan solo a las me-
sas de nuestra regién costanera llegan pe-
ces y mariscos maritimos. Entonces esta
regién con 1 millén 700 mil habitantes
consume alrededor de 7 kilogramos anua-
les por persona, también una miseria: 20
gramos diarios.

Mientras que en otros paises como Ja-
pén, Suecia, Noruega, Dinamarca, Portu-
gal, Canadi, Inglaterra, Holanda, Alema-
nia, cada unc de sus habitantes consume
anualmente, 50, 35, 34, 31, 30, 29, 23, 21
y 19 kilogramos respectivamente.

Bodega

“LA

DE

POPULAR"

WONG FU MEN

Av. SAENZ PENA No. 678.

TELEFONO go514

CALLAO

Tenemos constantemente renovados articulos de primera necesidad.
Especialidad en CAFE tostado y MANTEQUILLA de la sierra. Atendemos

pedidos a domicilio.

SI UD. DESEA incrementar sus mnegocios, especialmente en provincias, avise en esta Re-

vista, que le dard excelentes resultados.
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§A qué se debe un consumo tan bajo?
i Porque se desperdicia riqueza? Primor-
dialmente a la falta casi completa de in-
dustrias pesqueras organizadas. Nuestras
condiciones econémicas de monocultura que
prevalece en nuestra Regién Costanera, ha
originado el poco estimulo dado a la pesca
comercial: los hacendados no se han preo-
cupado de la pesca, mucho menos los peo-
nes incapacitados por la falta de dinero
¥ téenica necesaria.

La falta de tramsporte adecuado y de
apropiadas condiciones de almacenaje, asi
como para promover la venta del pescadc
en los mercados de consumo, han sido. un
poderoso obstaculo para el adelanto de las
industrias pesqueras. Esta es la razén por
la que muchas de nuestras poblaciones se-
Iranas pocas veces o nunea obtienen pes
cado fresco del mar.

Es tan solo a partir del afio 1942 que
se aprecia cierto progreso en el aprovecha-
miento industrial del pescado. Se monta
una que otra fabrica que absorben los ex-
cedentes de la demanda local. Al mismo
tiempo se intensifica la venta utilizando
camiones para facilitar el transporte a
les mercados de consumo-

Para tener una idea clara del aspecto
del trabajo pesquero, sefialamos gque nues-
tro pafs cuenta solamente con 2 mil tres-
cientas embarcaciones pesqueras, la mayo-
ria, anticuadas y heterogéneas. Hay otrc
dato muy significativo: de todas estas
barcas, solo 240 tienen motor, de las cua
les 175 estin matriculadas en el Callao.

Trabajan 6,568 personas en la pesca ma-
rina y labores correspondientes a los esti-
badores. La industria pesquera ocupa a
més de 4,000 personas_de ambos sexos, abo-
nando en haberes y jornales la suma de 12
millones de soles peruanos.

No existe la asociacién en ningin mo-
mento del trabajo, ni en la pesca, ni en la
distribucién ni en la venta. Por eso_ en-
contramos en el panorama pesquero nacio-
nal, el individualismo, desorden, pauperris-

nil
pe Assesto CEMENTO PARAf

PAREDES Y TECHADOS
ECONOMICOS Y RESISTENTES

INOXIDABLE -INCOMBUSTIBLE

AISLANTE DEL CALOR Y DEL FRIO

NO NECESITA PINTURA NI GAS-_
TOS DE SOSTENIMIENTO

HBNCA PERUARA ETERNT §. L

Solicite informes a: -

A. y F. WIESE S. A.

Distribuidores en el Peru
Edificio Wiese — Lima

ENVIENOS ESTE CUPON

J CUPON: Sirvanse remitirme un catalogo de las :

BARRI v
BAREDA

: Planchas Corrugadas ' CALAMINA ) “Eternit”.
: Mi nombre € .. iuis.ienienies inianaenes g

§ Midirecciones ...... ....... ...
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AUMENTE SU EXITO comercial, avisando en esta Revista de extensa cireulaciém.
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mo, Légicamente estas cifras e indicacio-
nes nos presentan todo el resto del pro-
blema: falta de puertos pesqueros grandes
y adecuados; carencia de facilidades para
la pesca, falta de técnica para realizarla.
En una palabra, en su mayoria, es una
pesea de tipo artesanal sin aleances bene-
ficiarios ni para los mismos pescadores ni
para nuestra colectividad. No es raro en-
contrar, en Lima, el Callao y otros lugares
ce nuestra regién costanera, a los mismos
que pescaron un lote de bonitos, vendién-
dolos a viva voz.

Ya hemos dicho existen grandes defi-
ciencias en el servicio del transporte, no
nos hemos preocupado de utilizar el avién
como medio migico para el acarreo del
pescado. La distribucién, conservacién y

venta del pescado deja mucho que desear :

no aprovechamos de las grandes ventajas
que se obtienen al aplicar la ‘‘congelacién
ripida’’ para la buena conservacién del
pescado. Lios mercados de consumo estén
casi completamente desorganizados a pe-
sar del control ejercido por el Ministeric
de Agricultura.

Lo expuesto se refiere al aspecto extrac-
tivo de la industria pesquera del pais. En
lo que concierne a la parte manufacturera
de esta industria, en la actualidad funeio-
nan 10 plantas para la deshidratacion y
secado del peseado; 5 fabricas destinadas
a la elaboracién de conservas de pescado
v otras 5 fabricas destinadas a la extrae-

cién de aceite y harina de pescado. El ca-

pital invertido, hasta 1942, en la industria
manufacturera del pescado sobrepasa la
suma de 15 millones de soles peruanos,

La industrializacién racional de la pes-
ca nos conviene desde varios puntos de
vista, los principales: alimentacién y sus
derivados.

HI1 siguiente cuadro nos demuestra eémo
otros paises se han preocupado de pescar,
Lo precisamente en pequefias embarcacio-
res, pequefios veleros, ni para el consume

Borerin pE La CoMpANis.
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arbitrario de un reducido ntmero de al-
deas.

Antes del actual conflicto mundial en
Inglaterra, 82 mil hombres se dedicaban
a la pesca, organizados en cooperativas,
obteniendo anualmente un millén de to-
neladas — promedio del decenio 1925/ 1935
— representando un valor de 18 a 20 mi-
llones de libras esterlinas-

Para sus operaciones en alta mar. los
britdnicos empleaban los barcos pesqueros
mas grandes y modernos del mundo. El
puerto britAnico Grimsby, esté considera-
do como el primer puerto pesquero de Eu-
ropa, los de Hull y Aberdeen, también
puertos ingleses, se clasifican como terce-
ro y cuarto puerto pesquero europeo res-
pectivamente.

En el Japén, pescan 200 mil personas
agrupadas en cooperativas. Gigantescas
redes trabajan no solamente en los mares
nipones, sind lejos de ellos. Novecientas
setenta mil toneladas anuales es el pro-
medio de pesca, de este trabajo organizado.

Doscientas mil personas tiran sus redes
en los mares de Hstados Unidos de Norte
América, todos empefiados en una faena
productiva y modernizada. En el gran
pais del Norte, la organizacién del enorme
oremio de pescadores es muy avanzada.
Existen cooperativas, federaciones y sin-
dicatos. Empresas industriales de gran
poderio econémico tiemen a su eargo 1a
basta manipulacién y produccién de pes-
cado. Son muchos y muy interesantes los
datos que pueden ofrecerse y conseguirse
diariamente sobre el movimiento pesquerc
estadounidense. Toneladas de latas de sal-
mén, entre otras muchas, salen a los mas
diferentes mercados del mundo: 400 millo-
nes de bien pintados envases emigran de
ese pals cada doce meses.

Holanda, pais tradicionalmente aprecia-
ble en la industria pesquera, todavia no
suelta el cetro en lo que se refiere a la

LA EFICACIA de un aviso en esta Revista, consiste en su eirculacién GRATUITA en todo
¢l territorio peruano, muy especialmente en los centros agricolas,
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besca del arenque. Unos 600 barcos pes-
queros surcan aguas holandesas, europeas
en general y del mundo entero, buscando
al pecesillo parecido a 1a sardina, ¥y emplea-
do corrientemente en log platos de los gran-
des hoteles europeos.

En Francia, el puerto de Boulogne, ocu-
pa el segundo Iugar de log buertos pesque-
ros europeos. Su flota de pesca estd com-
buesta de 150 barcos 3 vapor de méis o
menos 3 mil toneladas cada uno. Pescan
anualmente unas 110 mil toneladas de di-
versos pescados, con un valor comercial

Anchoveta, ..

Attn ..

Ayanque .

Baealao ..

Barrilete .. .. ..
Bonito .. .. .. .. ..
Caballa ..

Cabinza ..

Cabrilla ..

Coco .. .
Cojinoba .. ..
Congrio .

Corvina ..

Cherlo ..

Chita ..

Guitarra ..

Jurel .. ..

Liza ..

Lorna .. .. .. -
Machete . .
Mero .. ..
Ojo de uva ..

Pémpano .. .. .. .. .. .. ...

Peje blanco ..
Pejerrey ..

Pez espada ..

Raya .. .

Robalo ..

Sardina .. .
Sierra .. .. .. .. ...
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superior a 130 millones de franeos fran-
ceses.

En esta escala, desde luego, nuestro pais,
el Pera, ocupa un lugar modestisimo, sus-
ceptible de transformarse a nuestro favor.

Nuestra amplia 4rea de pesca, la inmen-
sa y rieca faja marina, se divide en tres
zonas pesqueras: Zona Norte, de Puerto
Pizarro hasta Casma; Zona Central de
Supe hasta Pisco; Zona Sur, de Lomas,
Ilo principalmente, hasta cerca de las
aguas marinas chilenas-

Los peces de mayor importancia en
nuestras aguas marinas son los siguientes :

... Engraulis rigens.

- -Katsuwonus pelamis

- - Seianosion sp.

- Merluccius gayi

- - Neothunnus macropterus
- -Sarda chilensis

- - Scomber japonicus

. . Isaciaconceptionis

- -Paralabrax sp.

- - Polyclemus peruanus

- .Neptomenus crassus

- - Genypterus sp.

- -Sciaena gilberti

- - Acanthistius pictus

- - Anisotremus scapularis

- - Rhinobatus planiceps

++ «+« -+ <o .. .. ..Trachurus simmetricusg
Lenguado .. .. .. .. .. .. .. ..

Paralichthys sp.

- Mugil sp.
- Sciaena deliciosa

Potamalos a notacanthoides

- - Alphestes multiguttatus
- - Hemilutjanus sp.
- Trachinotus paloma
- - Caulotatilus sp.
- Basilichthys affinis
-« Xiphias gladius
.- -Rajidae

- - Sciaena starksi
. .. -.Sardinella sagax
« «+ «+ Scomberomorus sierra

Bi desea que su aviso llegue a todos los agricultores del Perfi, anuncie

en esta revista

que circula gratuitamente en todo el pais y es leida por casi la totalidad de aquellos,
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Tramboyo .. .. .
TibUurén .. .. oo oo oo oo oo oo
Volador .. .. «v v0 o0 e oen s

Por diversas razones, la Zona Norte es
la més productiva, la mejor por el mo-
mento. Varias razones concuerdan a darle
categoria: mayor riqueza bioquimica de
sus aguas y el gran ancho de su espacio
pesquero. Gran variedad y enorme can-
tidad de peces se encuentran alli eon mu-
cha méas grande facilidad que en otros
lugares. Otro factor importante es que los
peces se hallan casi a la mano, a la orilla,
como se dice.

Frecuentemente, por no haberse operadc
una transformaeién modernizadora se pue-
de ver atn rudos pescadores, hechos a las
olas en estas aguas tranquilas, jinetes en
caballos de totora, balsas que apenas s&
alejan de la playa, que vuelven atestados
de pescado: otras veces con moluscos ¥

BoLETiN DE LA CompANia
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.. Lepisoma Sp.

Elasmobrachii

. Exocoetus volitans

crusticeos; y con algas marinas en otras.

Sigue en importancia la Zona Central
especialmente Pisco, por 1o que puede de-
cirse, en tesis general, que la regién pes-
quera peruana, se encuentra mucho més
desarrollada desde Pisco al Norte que de
Pisco al Sur del pais

DaToOS ESTADISTICOS

Segtin datos estadisticos, en el afio
1940 el volumen de nuestra pesca alcanzd
i1 millones 862 mil 700 kilogramos de
peces y 201 mil 505 kilogramos de ma-
riscos.

El pez mas abundante fué el bonito
(Sarda chilensis), alcanza a 9 millones 670

'COMPANIA A. F. OECHSLE, S. A.

LIMA.

ALMACENES AL POR MAYOR
Bodegones 319 al 337 — Judios 218 al 244

Ferreteria — Herramientas
Mereeria — Pasamaneria
Perfumeria
Articulos de eseritorio

Géneros de lana y algodén
Casimires de lana
Camisas — Medias — Overalls

Paiiolones — Ropa hecha — Frazadas

JUGUETES, ARTICULOS DE FANTASIA DE CRISTAL Y LOZA

GRANDES ALMACENES DE ARTICULOS DE MODA
PARA SENORAS Y CABALLEROS
Esquina Portal de Botoneros y Pasaje Olaya

No desperdicie el guano, que

puede hacerle falta a otro agricultor.
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mil 264 kilogramos, es decir, 229% del to-
tal. Le sigue en importancia la caballa
(Scomber japonicus), por 1 millén 952
mil 223 kilogramos, o sea 16% del total.
Por dltimo el tiburén (Elasmobrachii),
con 1 millén 250 mil kilogramos, es deeir
el 10% de aquel total.

Observando la estadistica referente so-
lamente al Callao, se aprecia que el afio
1944, se obtuvo un total de pesca de 11
millones 987 mil 928 kilogramos.

Lleva la delantera como siempre, el pez
de mayor consumo en la alimentacién po-
pular nacional: el bonito, que alcanza a
10 millones 185 mil 831 kilogramos; es de-
cir, el 77% del total de peces extraidos
de nuestras aguas marinas chalacas. Le
siguen en importancia, respectivamente: la
lorna (Sciaena deliciosa), eon 746,373.000
kilogramos; la caballa (Scomber japoni-
cus), con 88,894 kilogramos; la cabinza
(Isacia conceptionis), con 70 mil 457 ki-
logramos; la cabrilla (Paralabrax Sp.) con
54,807 kilogramos; y el pejerrey (Basilich-
thys affinis), con 36 mil 377 kilogramos.
Merece una especial mencién el atin (Kat-
suwonus pelamis), con 14,617 kilogramos.
Esta especie es muy apreciada en todos
los paises del mundo, habita aguas tem-
pladas, por lo que se encuentra en zona
alejada de nuestro litoral; es decir, fuera
del radio de accién de las pequefias em-
barcaciones de pesea.

Una de las consecuencias del actual con-
flicto mundial, entre otras, ha sido la ne-
cesidad de los ejéreitos en contienda y de
los frentes internos de vitaminas A y D
cuyas fuentes principales se encontraron

\

ADMINISTRADORA. DEL GUANO

Nalci

329

en el bonito y tiburén como reemplazan-
tes del bacalao, hubo, pues, necesidad de
higados de tiburén y de bonito; de ahi que
en las aguas marinas peruanas se haya co-
gido grandes cantidades de estos respeta-
bles habitantes marinos.

En el primer semestre de 1941 desfila-
ron por el Callao 6 millones de kilogramos
de tiburones, temidos navegantes de nues-
tro mar, de los cuales se extrajeron 640,
000 kilogramos de higados, que fueron
rumbo a Estados Unidos de Norte Améri-
ca, para ofrecer su contingente de apreeia-
do aceite vitaminico y otros derivados, a
las Naciones Unidas.

El higado de tiburén llegd a cotizarse
en Estados Unidos de Norte América g 10
délares kilogramo o lo que es lo mismo a
65 soles peruanos. Calectilese el valor eo-
mercial de esta clase de peces, teniendo
en cuenta que el 30 por ciento del peso
total del animal estd representado por su
higado. o

Igualmente, el monto de higados de bo-
nito exportados por el Callao a Estados
Unidos de Norte América ha sido de tres
millones de kilogramos, sobre un total ge-
neral de 6 millones de kilogramos.

Los mariscos a que se refieren los datos
estadisticos del afio 1940, son aquellos in-
dividuos gelatinosos que se encuentran
prendidos en las pefias y ocultos en las are-
nas de nuestras playas; especialmente
conchas llamadas ‘Sefioritas’’ o ‘‘Concha
de abanico’’, reina de los mariscos; alme-
jas, erizos, ‘‘estrella de mar’’, caracoles;
crustdceos como langostas, calamares, ete.

1

No mezele nunea su guano con cenizas,
contenga ecal.

escorias Thomas o cualquiera otra sustancia que




