


























te de 120 - 1400C y por 10 menos durante 20 -

., minutos. .

Tanto 1a textura como e1 sator y ,el·~
'..-... '.

asp,~cto; geflera1, v~r.lan de 3.9uer<io,a1 ·ltpo d8·~

cocinado .•

Como,se trat~ de productos de consumo

inmediato, '{~enera1mente se envue1ven en pape1
,-' .: '. '.'

Pa:'~a cantidades mavores s,e ut,iliza··
.;, ",.'" " . ., ;..

-'. .-ran caJas de carton 0 cV..'llquie;r otro ti,po de. .,,' .

5 r; ELJSAY osJ..JCPERI!1.ID'TT ALEq
Se han rea1izado ~nsayos con f6r~u1as

.. ," .. " J ....
ex)ori.menta1es uti1izanr1.o·como re:fr"3:i:'encia1a forinu1e. , . .

. .'"

descr:" ta por e1 Prof., Ta!l.ika~tra~ carne de pescado 3.75
'.

Kgs < sa1 comtin 113·~118 grs ~7' glutamato de s~d'io --
.• :. .", "

707··~15grsfl,azucar :70,,·552 gr3", almtdon 118-552 ~..

grs 0, a1blmi.na obten:.d.:. de h:l':;'vos (8) 7 polifosfato-·
,.' .. 'Om2-0e 3%, etco, habi~ndose 0~iti10 01 agregado ~e

sake dulce (1icor de arroz) ;~o~.mi.ras a ottener pJ.',2





























/ r-~ 82eO% 5' , 2 ~-0·.•£'.. •. ' .. ;;

6..,30 81.,5% 4· 5 2 y\
6~30 81.CY/o 3 4 ') J'- ...J

;-Refrigerada
- Congelada

Bonitof.
- Fresco

NorA:
Color: .ill.2!. : Textura: l~specto General:
Muy blanco 5 Ligeramente d~bil 5 Firme 5' Muy bueno 5
Blanco It D~bil it Regularmente firme It Bueno It

.kJ.gooscuro 3 Normal 3 Algo blanda 3 j~ceptable 3
Oscuro 2 i~lgo fuerte 2 Blanda 2 Regular 2
Muy oscuro I Fuerte I Muy blanda I Malo 1






